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G10116 LAVICA TECH | BISTECCHIERA A CONTATTO 

‣ DESCRIZIONE

Per una cottura sana e naturale, scegli la bistecchiera LAVICA TECH di G3 Ferrari: equipaggiata con ampie piastre

antiaderenti ondulate effetto pietra completamente removibili, è facile e veloce da pulire e garantisce una cottura sempre

perfetta. La temperatura regolabile, l’ottima potenza, la comoda apertura a libro e il pratico maniglione di chiusura, la

rendono perfetta sia per grigliare carne, pesce e verdure che per cuocere alla piastra toast, bruschette e panini americani in

pochissimi minuti e con risultati eccellenti. Le maniglie laterali offrono una facile presa quando si desidera spostare l’unità,

mentre il cassettino di raccolta dei grassi di cottura è integrato e facilmente removibile per la manutenzione e la pulizia

quotidiana.

‣ CARATTERISTICHE TECNICHE

Piastre antiaderenti effetto pietra per una cottura sana e

senza grassi

Dimensioni delle piastre antiaderenti: 29,3 x 23 cm, con

possibilità di apertura a libro

Piastre removibili per una facile pulizia Ampia maniglia antiscottatura

Cassettino di raccolta oli e grassi 2 spie di funzionamento e temperatura

Regolazione della temperatura Timer

Alimentazione: AC 220-240V ~ 50/60Hz Potenza: 2000 W

Dimensioni (L x H x P): 36,5 x 14 x 33 cm Peso: 4,12 Kg


